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' quel impact

L'aquaculture

Derniérement, I'émission Thalassa
dénoncait les ravages de l'aquaculture
gcossaise sur le saumon sauvage.

La ferme aquacole a Santa Lucia suscite
aussi des inquiétudes

EPUIS 1988, la digue du

port de plaisance Santa-

Lucia propose un curigux

spectacle aux prome-
neurs. Face & eux, des dizaines
de flotteurs rectangulaires,
soixante-deux cages immergéas,
le tout & quelques dizaines de
métres du Lion de mer.

Wu de 'extérieur, difficile de
réaliser gu'il s'agit d'une ferme
aguacole. Sous |'eau, e spec-
tacle est saisissant : plus d'un
million de poissons d'élevage
grouillent dans d'immenses
filats.

Mourries a la farine, ces tonnes
de bars cohabitent avec les pois-
s0ns sauvages. Et font I'ohjet de
nembreuses critiques, fondées
ou non. Récapitulatif :

Farmi les plaisanciers du port
Santa Lucia, on reproche a la
farme d'empécher les alguas de
pousser en masgquant la lumiére.
Eric Visquis, plongeur pé&cheur
profassionnael témoigne : « fout
autour, 'herbier de posidonie
pousse normalement mais sous
la ferme aguacole, je n'ai rien vu
sinon des amas de moules écra-

Le capitaine du port Lionel
Aubret se souvient avoir vu de
trés gros poissons tout autour,
# des liches et un énorme than a,
bref pas de quoi le décevair.

Un poisson Label rouge

Quant au dalégué aux affaires
rmaritimes de Lacovar, associa-
tion de défanse de |'environne-
ment (Les Amis de la corniche
d'or varoisal, il reproche aux fer-
miers aguacoles de rejeter des
antibiotigues dans 'eau.

Pourtant, les bars (ou loups de
rmer) de Jean-Pierre Content sont
classés Label rouge depuis 1998
d'ol sertaines restrictions et un
gage de tragabilita, « Mous vacci-
nons les alevins gquand ils sant
encare en bassin, Je défends
quicongue de me prouver que je
donne des antibiotigues 4 mes
POISSONS 0,

Et le mé&me délégué da Laco-
var de fustiger la farine de pois-
sons qui pelluerait la mer.
Réponse de Jean-Pierre
Content, qui se dit « fatigué dai-

i
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port de plaisance Santa-
Lucia propose un curieux
spectacle aux prome-
neurs. Face a eux, des dizaines
de flotteurs rectangulaires,
soixante-deux cages Immergéess,
le tout & quelgues dizaines de
méatres du Lion de mer.

Vu de ['extérieur, difficile de

. réaliser gu'il s'agit d'une ferme

aguacole. Sous 'eau, le spec-
tacle est saisissant © plus d'un

- million de poissons d'élevage

grauillent dans d'immenses
filets,

Mourrias 4 la farine, ces tonnes
de bars cohabitent avec les pais-
s50ns sauvages. Et font I'objet de
nombreuses critiques, fondées
ou nan. Recapitulatif ;

Parmi les plaisanciers du port
Santa Lucia, on reproche & la
ferme d'empécher les algues de
pousser en masquant la lumigre,
Eric Misguis, plongeur pécheur
professionnel t&maigne @ « tout
gutour, {("herbier de posidonie
pousse normalement mais sous
la farme aquacole, je n'al rian vu
sinon des amas de moules dora-

| sges dont se nourmissent les dau-

rades »,

v Une qualité Label
rouge depuis 1998

d'élevage nourris...

... alix polssons
sauvages el aux céréales

Jean-Pierre Content, directeur
de la ferme Aguavar, reconnait
gue les cages facilitent la coloni-
sation des moules mais nuance
I"absence da lumiéra : « les zones
d'embrage varient au gre des
courants qui deplacent les cages.

Done la lumigre atteint bien les
quelgues alguas & cet endroit |«
Lui aussi déplore "abhsence
d'algues mais pas pour les
mames raisons ; « ‘herbier ici est
rare & cause de 'emvasernent de
la digue du port méme sl profite
des dépdts arotés des poissons
d'dlevage » Autrement dit, de
laurs déjections.

£ el 1) ] & U o OTE
Aubret se souvient avoir vu de
trés gros poissons tout autour,
« des fiches et un énorme thon o,
bref pas de guoi le décevoir.

Un poisson Label rouge

Quant au délégué aux affaires
maritimes de Lacowvar, associa-
tion de défense de l'environne-
ment {Les Amis de la corniche
d'or varoise), il reproche aux fer-
miers agquacoles de rejeter des
antibiatigues dans |'eau.

Pourtant, les bars (ou loups de
mer) de Jean-Pierre Content sont
classés Label rouge depuis 1993
d'ol certaines rastrictions et un
gage de tragabilité. « Nous vacci-
nons les alevins quand ils sont
encare en bassin, Je défends
quicongue de me grouver gque fe
danne des antibiotigues @ mes
poissons »,

Et le méme délégué de Laco-
var de fustiger la farine de pois-
sons qui polluerait la mer.
Réponse de Jean-Piarre
Content, qui se dit « fatiguéd d'at-
taques infondées » | o« avant,
j'étais pécheur de corail. Mon
objectif im'a jamais été de polfuer
& mmer. If faut faire en sorte que
P"eau soit de la meilleure gualité
possibie

Chez la ferme Aguavar, on
assure que les quantités da
nourriture sont étudiées pour ne
permeattre aucun gaspillage. « Le
probléme ast towjours g & la
quantité de poissons, Laliment
est trés cher (80 centimes d'eu-
ros e kil de faring) mais if va
conditionner le voluma de nos
poissons. Mous donnons tou-
jaurs des rations optimales pour
eviter les gdchis ».

La ferme de Saint-Raphaél
produit 250 tonnes de poissons
par an, vendus dans I'Europe
entiere. « J'af 1 200 000 pois-
s0ns gui nagent dans meas
filets », précise Jean-FPierre
Content avant de promettre :
« dans frente ans, Mous ne man-
gerans plus que du poissan
d'glavage ».

Un arrété préfectoral autorise
la concession de la farme Agua-
var jusqu'au 11 octobre 2011

Jordan POUILLE.

= Nimporfe qui peut affirmer ce quil veut sur ma ferme. Toules les accusations sont basées sur des rumewrs, Je suis wn homme de dialogue =, insiste e direc-

teur de fa ferme aguacals.

Céréales et vitamines

Cette fameuse faring pour poissons d'élevage est composés d'in-
grédients aussi nombreux qu'inattendus : faring de poissons sauvages,
gluten de blg, huile de peissons, soja, colza et vitamines figurent sur
les sacs de granulés dits « Bar Daurade Finition Label 4,5 ». Cet aliment
complet est comparable aux farines que ["on frouve comme amorce
dans des boutigues de péche traditionnelles telles le Pescadou & Saint-
Raphagl. Le patron du rmagasin ; « fai d'ailleurs pas mal de clients gui
péchent aux abords de fa farmea », constata-i-il.

Un plus pour les pécheurs ?

Paradoxalameant, le poissen d'élevage profiterait aussi a certains
pécheurs professionnels de la prud homie de Saint-Raphaél. « Des
pdchaurs ldchent quotidiennement leurs filets dans ma zone. Is profi-
tent d'une manigre significative de la farme mais je ne dis ren car ce
n'est pas prejudiciable », défend Jean Plerre Content, le dirscteur de |a
ferme Aguavar. Toutefois, la péche professionnelle est interdite &
meoins de 150 métres de 'exploitation. « Alors guand je viols « Loup
Sauvage » sur des &tals, je sals d'od i wient », signale-t-il. Christian
Decugis, patron de la prud'homie de péche de Saint-Haphaél est d'ac-
cord sur ce point @« Nows avons un pécheur professionnel qui profite
de la ferme aguacole et de la concentration de poissons gu'elle pro-
vogue. » Et de proposer une solution : « Je swis pour une autre agua-
culture, Celle & terre, dans des bassing d'eau salde ou au large, loin

des plages ».

(Photo Archives)

Pas d’étude d'impact

# Je ne peux pas vous la
goramuniquer | elle st an
attante. dﬁ (figation
auprés de fa diraction des
services vétdrinaires du
Var », affirme sobrement la
directeur de la ferme agquaco-
le de Saint-Raphaél.

Et paurtant ! = Je n'al
jamais eu connaissance de
cetlte étude d'impact sur 'an-
virgnmemeant » rétorque
i, Barbas, directeur des ser-
vices vétérinaires du Var, &
Toulon. Lorsgu’une ferme
aquacole a une production
supérieure a 20 tonnes, elle
dait faurnir & I'Etat une étude
garantissant un risque zero
pour 'environnement. Analy-
g de |'eau, des aliments,
des sédiments : tout y
passe. En réalité, la ferme a
dépasseé les cent tonnes de
poissons dés sa troisiéma
année d'activité (assorti
d'une augmentation de sa

superficie dénoncée par les
Affaires maritimes mais le
procés sera classé sans
suite. Le patron Aguavar
reconnalt un dépassement
de concession de 200 m?).

« Avec Lacoval, cela fait
dix ans gua nous demandons
une mise en conformité et
toujours avcuna nouvelle de
catte gtude », déplore le
député maire de Saint-
Raphagl, Georges Ginesta.
Faute de pouvoir intervenir
d'avantage {las concessions
en mear sont du ressort des
Affaires Maritimes, zone des
300 métres ou pas), le maire
regrette le mangue de mohi-
lisation, « Les grosses prisas
aix alantours prouvent que
les pécheurs en profitent
aussiw, déplore le maire.

J. P




